
 

           
 

                 Autorità Pubblica designata dal MiPAAF 

Verbale Controllo Confezionatore 

Olio Extra Vergine di Oliva 
DOP VALLI TRAPANESI 

MOD 13 

 

Ed. 02 Rev. 01 

 

Verbale n° ________ del _________ l’anno ______ giorno ____ del mese __________ alle ore _______  
 
in località _____________ presso la ditta ________________________ con sede in  ________________ 
 
Iscritto all’Albo dei Confezionatori con la matricola ________ il sottoscritto _______________________ 
in qualità di Ispettore dell’OdC dopo aver presentato le proprie generalità ed il motivo della visita, ha 
proceduto a verificare la conformità dell’operatore in relazione ai requisiti specificati nel Disciplinare di 
Produzione e nel Piano dei Controlli per la DOP VALLI TRAPANESI.  

 
In base all’esito della verifica l’ispettore esprime giudizio di: 
� Idoneità del Confezionatore  � Non Idoneità del Confezionatore 
a garantire il rispetto delle prescrizioni poste a suo carico dal Disciplinare di Produzione. 
La visita ispettiva è terminata alle ore _________e il presente verbale è redatto in tre copie originali, di 
cui una viene rimessa al Confezionatore. 
 
              Per il Confezionatore                                   Per l’Organismo di Controllo 
 
 
  _______________________________                       Ispettore ___________________________                    

ELEMENTI OGGETTIVI DI VALUTAZIONE C NC NOTE 

1. L’IMPIANTO DI CONFEZIONAMENTO E’ UBICATO NELLA ZONA 
TERRITORIALE PREVISTA DAL DISCIPLINARE    

2. I DATI DICHIARATI SUI MODULI DI ADESIONE AL SISTEMA DI 
CONTROLLI SONO CORRISPONDENTI 

   

3. L’OLIO DESTINATO AL CONFEZIONAMENTO DELLA DOP PROVENIENTE 
DAL FRANTOIO, E’ DALLO STESSO IDENTIFICATO CON UN LOTTO 

   

4. L’UBICAZIONE DEL CONFEZIONATORE RIENTRA NELLA ZONA  
PREVISTA DAL DISCIPLINARE DI PRODUZIONE 

   

5. IL CONFEZIONATORE RISULTA REGOLARMENTE ISCRITTO ALL' ALBO 
DEI CONFEZIONATORI TENUTO DALL’ODC 

   

6. IL PRODOTTO DA IMBOTTIGLIARE E’ CORRETTAMENTE IDENTIFICATO 
NELLE AREE DI IMMAGAZZINAMENTO E NEI RECIPIENTI DI 
STOCCAGGIO 

   

7. LUNGO LE VARIE FASI DI PROCESSO L’OLIO DA DESTINARE ALLA 
DOP E’ IDENTIFICATO E SEPARATO 

   

8. I MOVIMENTI E LE MISCELAZIONI DELL’OLIO DA DESTINARE ALLA 
DOP SONO REGOLARMENTE REGISTRATI  

   

9. LE OPERAZIONI DI CONFEZIONAMENTO SONO EFFETTUATE 
ATTRAVERSO L’INDIVIDUAZIONE DI UN LOTTO OMOGENEO DI 
CONFEZIONAMENTO 

   

10. IL LOTTO DI CONFEZIONAMENTO E’ COSTITUITO DA SOLO OLIO DOP    
11. LE ATTIVITA’ DI CONFEZIONAMENTO DELL’OLIO SONO EFFETTUATE 

SOLO A SEGUITO DELLA COMUNICAZIONE DA PARTE DELL’ODC 
DELLE ANALISI CHIMICO-FISICHE ED ORGANOLETTICHE 

   

12. LE CONFEZIONI IMPIEGATE PER IL CONFEZIONAMENTO DELLA D.O.P. 
SONO CONFORMI ALLE PRESCRIZIONI DEL PIANO DI CONTROLLO: 
RECIPIENTE IN VETRO E/O BANDA STAGNATA DI CAPACITA’ NON 
SUPERIORE A LT. 5  

   

13. LE ETICHETTE RIPORTATE SULLE CONFEZIONI SONO TRA QUELLE 
APPROVATE DALL’ODC 

   

14. E’ RIPORTATO IN ETICHETTA L’ANNO DELLA CAMPAGNA OLEICOLA  
DI PRODUZIONE DELLE OLIVE 

   

15. LA DOCUMENTAZIONE PRODOTTA PER LA GESTIONE DELLA FASE DI 
CONFEZIONAMENTO E’ COMPLETA DELLE INFORMAZIONI 

   

16. EVENTUALI NON CONFORMITA’ EMERSE DURANTE LE VARIE FASI DI 
PROCESSO DI IMBOTTIGLIAMENTO SONO REGISTRATE E GESTITE IN 
MODO CORRETTO 

   


