AN Verbale Controllo Frantoiano MOD 16

e Camera di Commercio . . R
t/ ihiean i Trapani Olio Extra Vergine di Oliva
Ress ok DOP VALLI TRAPANESI Ed. 02 Rev. 01
Autorita Pubblica designata dal MiPAAF
Verbale n° del I'anno giorno del mese alle ore
in localita presso la ditta con sede in
Iscritto all’Albo dei Frantoi con la matricola il sottoscritto

in qualita di Ispettore dell’'OdC dopo aver presentato le proprie generalita ed il motivo della visita, ha
proceduto a verificare la conformita dell’operatore in relazione ai requisiti specificati nel Disciplinare di
Produzione e nel Piano dei Controlli per la DOP VALLI TRAPANESI.

ELEMENTI OGGETTIVI DI VALUTAZIONE C NC NOTE

1. IL FRANTOIO E’ UBICATO NELLA ZONA TERRITORIALE PREVISTA DAL
DISCIPLINARE DI PRODUZIONE

2. 1 DATI DICHIARATI SUI MODULI DI ADESIONE AL SISTEMA DI
CONTROLLI SONO CORRISPONDENTI

3. GLI IMPIANTI, LE ATTREZZATURE E IL PROCESSO DI
TRASFORMAZIONE SONO REALMENTE IDONEI A RISPETTARE LE
PRESCRIZIONI DEL DISCIPLINARE DI PRODUZIONE

4. GLI OLIVICOLTORI CHE HANNO CONFERITO AL FRANTOIO, FINO AL
MOMENTO DELLA VISITA ISPETTIVA, SONO REALMENTE ISCRITTI
ALL’ALBO OLIVICOLTORI TENUTO DALL'ODC

5. 1 DATI RIPORTATI NEL MODELLO DI STOCCAGGIO E
MOVIMENTAZIONE TRASFORMATORE SONO COMPLETI E CONFORMI
A QUANTO PREVISTO DAL DISCIPLINARE DI PRODUZIONE

6. AD OGNI OLIVICOLTORE VIENE RILASCIATA UNA RICEVUTA DI
CONFERIMENTO OLIVE O DOCUMENTO SIMILE

7. LE OLIVE CONFERITE E DESTINATE ALLA PRODUZIONE DELL'OLIO
DOP VALLI TRAPANESI PROVENGONO DALLA ZONA PREVISTA DAL
DISCIPLINARE DI PRODUZIONE

8. LA MOLITURA AVVIENE NEL RISPETTO DEI TEMPI MASSIMI INDICATI
DAL DISCIPLINARE (DUE GIORNI DAL MOMENTO DELLA RACCOLTA)

9. LE OLIVE SUDDETTE SONO IDENTIFICATE E SEPARATE DALLE OLIVE
CHE NON SONO DESTINATE ALLA DOP VALLI TRAPANESI

10.LUNGO LE VARIE FASI DI PROCESSO L'OLIO DA DESTINARE ALLA
D.O.P. E' IDENTIFICATO E SEPARATO

11. LE TANK DI STOCCAGGIO DELL'OLIO DA DESTINARE ALLA DOP
SONO IDENTIFICATE

12.1 MOVIMENTI E LE MISCELAZIONI DELL'OLIO DA DESTINARE ALLA
DOP SONO REGOLARMENTE REGISTRATI

13.1 MOVIMENTI DELL'OLIO DOP TRASPORTATO ALLIMPIANTO DI
CONFEZIONAMENTO SONO REGOLARMENTE REGISTRATI  SUI
DOCUMENTI DI TRASPORTO

14.EVENTUALI NON CONFORMITA’" EMERSE DURANTE LE VARIE FASI DI
PROCESSO IN FRANTOIO SONO STATE REGISTRATE E GESTITE IN
MODO CORRETTO

In base all’esito della verifica l'ispettore esprime giudizio di:

U Idoneita del Frantoio

U Non Idoneita del Frantoio

a garantire il rispetto delle prescrizioni poste a suo carico dal Disciplinare di Produzione.

La visita ispettiva & terminata alle ore e il presente verbale & redatto in tre copie originali, di
Cui una viene rimessa al Frantoio.

Per il Frantoio Per I'Organismo di Controllo

Ispettore



